Lagerung / Kiihltemperatur
(tagliche Messung)

Landratsamt
Roth
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Temperaturen:

- Leicht verderbliche LM (z.B. Backwaren mit nicht durchgebackener Fiillung)

- Frischfleisch: +7°C - Milchprodukte

- Hackfleisch: +4°C - Frischer Fisch:

- Frisches Gefllgelfleisch: +4°C - Tiefkiihlware: mind.

- Eis zur Ausgabe
* auf oder zwischen schmelzendem Eis
** kurzfristig bei -15° C

Korrekturmafnahme:
Bei sensorischer Veranderung Entnahme und evtl. Verwerfen der Ware.
Informationen an Verantwortlichen.
Korrektur der Kiihltemperatur bzw. Reparaturauftrag an Fachfirma

+7°C
+8°C
+2°C*
-18° C **
-10°C

Stand: 01/2022




